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FORNO CONVETOR MISTO ELETRICO

COMPACTO (VAPOR DIRETO)
MINIJET

Ref: 1101.781.021
Bonnet

Intelligent cooking®: CoreControl: a poténcia é ajustada de
acordo com a carga; ajuste imediato da temperatura; JetControl:
tecnologia avangada de injecao; arrefecimento rapido no interior
do forno.

VisioPAD: painel de controlo sensivel ao toque, simples, intuitivo e
ergonémico.

Integral TwinControl: sistema patenteado exclusivo que duplica
as funcdes essenciais do forno.

Sistema de limpeza completa: Sistema de limpeza com injecéo
automatica de produtos quimicos.

L 18 receitas pré-gravadas.
AirControl: controlo do fluxo de ar.

Airdray+: Desidratacéo rapida de produtos.

Modo de vapor 30-105 °C; modo de convecgao 0-250 °C; modo
misto 30-250 °C.

Arrefecimento rapido com porta fechada, dos 200 °C até 80 °C
em 2 minutos.

T

Funcao de manutengéo de temperatura.
Modo de pré-aquecimento.
Enxaguamento automético.

Velocidade do ventilador ajustavel.
Ventiladores com inversor de marcha automatico.
Bomba detergente.

Controlo eletrénico de temperatura.

Modo de regeneragéo.

Porta atérmica com vidros duplos.

Interior do forno com iluminagéao por Leds.
Valvula anti-retorno.

Fornecido com 1 embalagem de detergente liquido.

CARACTERISTICAS

Dimensdes (LPA) 525x912x746 mm



Poténcia

Alimentagéo elétrica
Capacidade

Distancia entre guias
Peso

Dimensbes de embalagem

Peso bruto

6.3 kW

400V/3/50Hz

6x GN1/1 ou 12x GN1/2
45 mm

74 kg

1050x730x950 mm

92 kg
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